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Betriebsvorstellung 
Andreas Renner Biogemüse



Betriebshistorie

• In 10. Generation geführter Familienbetrieb

• Ursprung als rein landwirtschaftlich geprägter Betrieb mit Kartoffeln, 
Zuckerrüben und Getreide 

• 1974 Start des Gemüseanbau mit Möhren und Zwiebeln

• Entwicklung zum hochspezialisierten Gemüsebaubetrieb und Partner 
des Lebensmitteleinzelhandels

• Tradition, Erfahrung und Bodenständigkeit als auch höchste 
Qualitätsansprüche sowie Innovationen fließen in die tägliche Arbeit 
ein

• Seit 2012 Produktion von verschiedenen Gemüsekulturen nach 
biologischen Anbaurichtlinien



Betriebshistorie

Quelle: Privat



Bioproduktion

• In 2012 erstmaliger Anbau von Gemüse nach biologischen 
Anbaurichtlinien

 EU-Bio

 Naturland

• In 2021 Anbau auf 425 ha 

• Steigende Nachfrage im Biosektor und der politischen Wille, mehr 
Biofläche in Deutschland zu bewirtschaften, ist die Tendenz 
weiterhin steigend



Bioproduktion – Gemüsekulturen

Quelle: Verschiedene Quellen



Bioproduktion

• Grundlegend wird in der biologischen Produktion verlangt, dass ein 
Betrieb in allen Bereichen konsequent von konventionellen 
Anbaumethoden und der Aufbereitung getrennt ist

• Für jede Kultur bedarf es nach der Ernte einer spezifischen 
Aufbereitung, Lagerung und einer vermarktungsfertigen Verpackung

• Diese Prozesse finden in dafür vorgesehenen Wasch- und 
Verpackungshallen statt

• Derzeit erfolgt das Waschen und Verpacken am Betriebsstandort in 
Otterstadt

• Der Standort Otterstadt ist gepachtet und der Pachtvertrag läuft 
Ende 2021 aus

• Schon seit geraumer Zeit auf Suche nach einem eigenen Standort



Bioproduktion – Standort Maudach

• Möglichkeit, eine 
bestehende, 
landwirtschaftlich 
privilegierte 
Betriebsstätte zu 
übernehmen

• Standort soll 
ausschließlich nach 
Biorichtlinien 
geführt werden und 
Bioaktivitäten von 
Andreas Renner 
Biogemüse sollen 
hier erfolgen

Quelle: Google Earth



Bioproduktion – Standort Maudach

• Am Standort Maudach ist beabsichtigt, Rote Bete aus biologischem 
Anbau aufzubereiten

• Großteil der Aufbereitung erfolgt auf klassische Weise

 Rohware wird gewaschen, sortiert, kalibriert und verpackt 

 Weiterverkauf für den Frischmarkt

 Kleiner Teil für die eigene Weiterverarbeitung

 Vakuumverpackung und Sterilisation



Vielen Dank für Ihre Aufmerksamkeit!


